f;z Menuplan
leben im Alter o1. - 07. April 2024
(Woche 14)
Datum Mittagessen Abendessen
OSTER- Bdrlauchschaumsuppe
MONTAG Bunter Salat
01.04.2024 Kalbsschnitzel an Morchelsauce Schinken mit Melone
Feine Nudeli, Gemusebouquet
Limettenbecher garniert
DIENSTAG Spargelcremesuppe
.04. Gemischter Salat
02.04.2024 .em|sc er a"a o Ovo — Gebiick
Rindsvoressen "Stutlihus Café Combplet
Polenta, Griine Bohnen P
Caramelkopfli mit Rahm
MITTWOCH Gemusecremesuppe
.04. Kleiner Salat
03.04.2024 e|r1er O,O Gefullte Silserbrotli
Geflugelpiccata, Tomatensauce ]
. . . Café Complet
Spiralen, Krautstiel a la créme
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbrithe®” mit Einlage
04.04.2024 Saisonsalat ) ,
Krazet®™” mit K tt
Chili con Carne %7 razeti= mit fompo
Pilawreis, Blumenkohl
Kompott
FREITAG Randensuppe mit Meerrettich
05.04.2024 Bunter Blattsalat Fuhrmannssalat garniertw
Zanderknusperli, Zitrone Remouladensauce Zwiebelbrot¥”
Dampfkartoffeln, gehackter Spinat
Frichtekorb
SAMSTAG Susskartoffel-Karottencrémesuppe
06.04.2024 Italo Salat Gefligelsalat
Alplermagronen " Margelkopf" mit Friichten und Curry
Opfelschmalz, Réstzwiebeln?” Café Complet
Kleines Dessert
SONNTAG Kraftbriihe mit Einlage
07.04.2024 Sonntagssalat

Kalbshackbraten mit Steinpilzsauce
Karotten-Kartoffelstock Gemiisebouquet
Frischer Fruchtsalat garniert

Fleisch- und Kaseplatte 7
Café Complet

Wer die Osterbotschaft gehort hat, der kann nicht mehr mit tragischem Gesicht herumlaufen
und die humorlose Existenz eines Menschen fiihren, der keine Hoffnung hat.
Deklaration Fleisch/Gefltgel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Warter Gast, iliber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informierenSie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam
CULINARIUM 99

regio-garantie Mit dem Gltesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region



